PROGRAMA GENERAL SEMINARIO SABOREA CHILE — LA SERENA

DIA | HORARIO DESCRIPCION ACTIVIDAD EXPOSITOR
08:30 - Inscripcion y registro
09:00 peiony reg
Mbénica Zalaquett - Subsecretaria de Turismo
09:00 - Palabras de bienvenida autoridades Subsecretaria de
Autorid INACAP
09:20 Turismo, INACAP y Sernatur La Serena utoridades
Angélica Funes - Directora Regional Sernatur Coquimbo
Charla magistral
09:25 - “Los ingredientes para promover el turismo Eva Ballarin - Consultora en investigacion y andlisis de
10:05 gastrondmico: Identidad, Experiencias y Cadena de tendencias. Asesora del Basque Culinary Center
Valor”
10:10 -
10:20 Ronda de preguntas
10:25 - Key note
10'_45 “Resaltando nuestro sabor: El rescate de la identidad Marcos Baeza - Chef Restaurant Naoki
) en la gastronomia chilena”
Panel de expertos Marcos Baeza - Chef Restaurant Naoki
“Ajustando la receta: ¢ Cudles son los elementos
o 10:50 - diferenciadores que impulsardn el turismo Miguel Provoste - Director de carrera del Area Hotelerfa,
g 11:35 gastrondémico en la region?” Turismo y Gastronomia INACAP.
o
§ (Moderadora: Eva Ballarin) Eugenio Melo — Chef Les Toques Blanches
g | 11:40-
> 12:00 Coffee break
12:05 - Charla magistral “Construyendo la Hoja de Ruta de un Ifaki Gaztelumendi - Consultor turismo gastronémico y
12:40 Destino Gastronomico” asesor del Basque Culinary Center
12:45 -
12:55 Ronda de preguntas
13:00 - Key note “Desarrollo de experiencias: El turismo José Miguel Dominguez - Director de Operaciones
13:20 gastronémico en Chile” FOODTRIP
José Miguel Dominguez - Director de Operaciones
Panel de expertos FOODTRIP
:25 - “El maridaje perfecto: Enogastronomia y turismo”
13:25 je perf 9 y Alicia Ortiz - Gerente Programa Mesoregional Enoturismo
14.05 .
o . Chile
(Modera: Ifiaki Gaztelumendi)
Angélica Funes - Directora Regional Sernatur Coquimbo
14:10 - Cdoctel cierre
14:45
15:30 - Activacion Gastronémica “Saborea Chile” en Caleta Eugenio Melo - Chef Les Toques Blanches
17'_00 San Pedro

Mikel Zulueta - Chef Les Toques Blanches




